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TEMA DE PORTADA

La redacción se reserva la posibilidad de realizar los cambios derivados de la actualidad sectorial. Los anunciantes serán informados con antelación. 
*La distribución en ferias puede cambiar a causa de la covid-19.

ENERO/FEBRERO Nº 303 15/02/2022SOSTENIBILIDAD
Mataderos

Aditivos e ingredientes

MARZO Nº 304 15/03/2022DISTRIBUCIÓN
Nuevos productos

Informe sector cárnico

ABRIL Nº 305

MAYO Nº 306

JUNIO Nº 307

20/04/2022

MATADEROS
Envasado y etiquetado

Seguridad Alimentaria

20/05/2022

Envasado y etiquetado

Industria 4.0

20/06/2022

JAMÓN CURADO
Aditivos e ingredientes

Informe: Mercado Latinoamericano

JULIO/AGOSTO Nº 308 22/07/2022Anuario internacional
de establecimientos
cárnicos

SEPTIEMBRE Nº 309 15/09/2022
HIGIENE Y SEGURIDAD 

ALIMENTARIA

OCTUBRE Nº 310

NOVIEMBRE Nº 311

DICIEMBRE Nº 312

15/10/2022

11/11/2022

07/12/2022

SECTOR IBÉRICO

Tecnología de conservación

Distribución

Mataderos

Aditivos e ingredientes

Especial Tecnología.
Anuario int. de proveedores
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Programa editorial

NUEVAS TECNOLOGÍAS 

Y PROCESOS

LA GUÍA CÁRNICA

+ CONTENIDOS DISTRIBUCIÓN EN EVENTOS*

MENÚ

ANTERIOR

SIGUIENTE

EN 
CIRCULACIÓN

01/03/2022

01/04/2022

01/05/2022

01/06/2022

01/07/2022

01/09/2022

01/10/2022

01/11/2022

01/12/2022

02/01/2023

ENVASADO Y ETIQUETADO
Limpieza y desinfección

Robótica

XX Fic Guijuelo

Info

Info

Eventos celebrados durante 2023

Eventos celebrados desde septiembre 2022 

hasta agosto 2023
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Nº 305 Abril 2022

Distribución extra desde nuestro stand: 
+ 600 ejemplares

Nº 306 Mayo 2022

Distribución extra desde nuestro stand: 
+ 200 ejemplares

Nº 303 Enero/febrero 2022

Distribución extra desde nuestro stand: 
+ 500 ejemplares

Nº 304 Marzo 2022

Distribución extra desde nuestro stand: 
+ 800 ejemplares

Meat Attraction

XX Fic Guijuelo

CIERRE PUBLICIDAD: 15.02.2022

EN CIRCULACIÓN: 01.03.2022

Anuga Foodtec

Alimentaria

Fic Guijuelo

IFFA

CIERRE PUBLICIDAD: 15.03.2022

EN CIRCULACIÓN: 01.04.2022

CIERRE PUBLICIDAD: 20.04.2022

EN CIRCULACIÓN: 01.05.2022

CIERRE PUBLICIDAD: 20.05.2022

EN CIRCULACIÓN: 01.06.2022

Barcelona. 4/7 de abrilMadrid, 8/10 de marzo

Colonia. 26/29 de abril

Frankfurt. 14/19 de mayo

Guijuelo, 14/17 junio

Congreso Mundial del Jamón 

Segovia. 8/10 junio

MENÚ

ANTERIOR

SIGUIENTE

Números especiales eventos

https://www.ifema.es/meat-attraction
https://eurocarne.com/eventos-ficha?rcal=2487&fechainicio=2021-02-02&rcal=2487
https://www.anugafoodtec.com/
https://eurocarne.com/eventos-ficha?rcal=1522&fechainicio=2021-03-23&rcal=1522
https://www.alimentaria.com/
https://eurocarne.com/eventos-ficha?rcal=48&fechainicio=2021-05-17&rcal=48
http://fic.guijuelo.es/
https://eurocarne.com/eventos-ficha?rcal=2403&fechainicio=2021-06-02&rcal=2403
https://www.alimentariafoodtech.com/
https://eurocarne.com/eventos-ficha?rcal=9&fechainicio=2022-05-14
http://fic.guijuelo.es/
https://eurocarne.com/eventos-ficha?rcal=2616&fechainicio=2021-06-09


eurocarne laguíacárnica

laguíacárnica reúne todos los datos 

y la información que necesita 

cualquier profesional para 

conocer la actualidad del sector 

cárnico y sus empresas: Informes 

de producción, consumo, 

comercialización, comercio 

exterior por especies. 

Incluye el directorio de las 

empresas, las carnes y los 

productos cárnicos españoles y 

de las principales industrias 

internacionales.

9ª edición. Nº 308 Julio/Agosto 2022

Cierre publicidad: 22.07.2022

Más de 900 industrias cárnicas 

participaron en la edición 2021. 

Es una herramienta de comunicación extraordinaria 

que solo trae beneficios.

Porque….

• Sirve de puente entre todos los profesionales de 
la cadena de valor de la carne (empresas, 
asociaciones, interprofesionales, compradores, 
importadores y exportadores…)

• La enviamos a los responsables de compras de 
carnes y productos cárnicos de la distribución.

• Puede consultarse gratuitamente durante 1 año 
desde eurocarne.com.

• La entregamos en todos los salones y eventos en 
que participemos hasta el verano de 2023.

Congreso Aecoc de 

productos cárnicos

MENÚ

ANTERIOR

SIGUIENTE

CONOZCA La Guía Cárnica
¡Su anuncio lo mostramos 365 días!

https://www.aecoc.es/minisite/18-congreso-aecoc-de-productos-carnicos-y-elaborados/
https://eurocarne.com/revista/id/287
https://eurocarne.com/revista/id/287


eurocarne guía

La guía es el 

anuario tecnológico más utilizado 

por las industrias cárnicas para 

encontrar soluciones, nuevas 

tecnologías, maquinaria y servicios 

para sus negocios.

En una sola obra reunimos trabajos 

de investigación, novedades 

tecnológicas y datos actualizados 

de los principales proveedores de 

maquinaria, servicios y suministros 

para la industria cárnica. 

12ª edición. Nº 312 Diciembre 2022
Cierre publicidad: 07.12.2022

Las principales empresas tecnológicas 

tienen su espacio en la Tecnologuía. 

Los beneficios de aparecer en la guía :

Generar confianza. Hacer que más profesionales conozcan 

su marca y confíen en su producto o servicio. 

Ganar reputación. Conseguir aumentar su prestigio y 

autoridad dentro del sector.

Aumentar la visibilidad de su negocio y que su producto o 

servicio sea reconocido por el sector.

Fidelizar. Consolidar, aumentar y reforzar la confianza de 

sus clientes.

Aumentar las posibilidades de expandirse en nuevos 

mercados. La guía tiene distribución extra en todos 

los salones y eventos en que participemos hasta 

diciembre de 2023.

Congreso Aecoc de 

productos cárnicos

MENÚ

ANTERIOR

SIGUIENTE

CONOZCA LA Tecnologuía

https://www.aecoc.es/minisite/18-congreso-aecoc-de-productos-carnicos-y-elaborados/
https://eurocarne.com/revista/id/292
https://eurocarne.com/revista/id/292


DEJE QUE eurocarne LE AYUDE A QUE SU CAMPAÑA DE PUBLICIDAD Y MARKETING FUNCIONE MEJOR, SEA CUAL 
SEA SU PRESUPUESTO, APROVECHANDO ESTA ATRACTIVA GAMA DE PRODUCTOS EXTREMADAMENTE EFICACES

D I R E C T O R A  D E  M A R K E T I N G  Y  P U B L I C I D A D

casablanca@eurocarne.com

+34 656 803 753 

María Casablanca
D I R E C T O R  C O M E R C I A L

jesusvelasco@eurocarne.com

+34 913 780 922

Jesús Velasco

A S E S O R A  D E  P U B L I C I D A D

nuriabas@eurocarne.com

+34 654 500 780

Nuria Bas

A S E S O R A  D E  P U B L I C I D A D

paula.verano@eurocarne.com

+34 656 803 754

Paula Verano

INICIO

DIRECCIÓN
Fermín Caballero 64

28034 MADRID. España

www.eurocarne.com

SÍGANOS

mailto:casablanca@eurocarne.com
http://www.linkedin.com/in/casablancamaria
mailto:jesusvelasco@eurocarne.com
mailto:nuriabas@eurocarne.com
https://www.linkedin.com/in/nuria-bas/
mailto:paula.verano@eurocarne.com
https://www.linkedin.com/in/paula-verano-4a26123a/
https://www.linkedin.com/groups/4624321/
https://www.youtube.com/user/eurocarnevideo/videos
https://www.facebook.com/eurocarne
https://twitter.com/eurocarne

